
BAR DE CORTE  ”FIRST THINGS FIRST”  
CRUDO DE ROBALO COM TOMATE, PURÉ DE ALCACHOFRAS E LIMÃO | €13
SEA BASS CEVICHE WITH TOMATO, ARTICHOKES PURÉE AND LEMON

TÁRTARO DE CARNE COM MANJERICÃO, TOMATE SOLEADO E GEMA DE OVO CURADA | €13
STEAK TARTARE WITH BASIL, SUN DRIED TOMATO AND  CURED EGG YOLK

CARPACCIO NOVILHO COM ALCAPARRAS, PARMESÃO E ANCHOVA |  €13
BEEF CARPACCIO WITH CAPERS, PARMESAN AND ANCHOVY 

SALADA DE ABÓBORA ASSADA COM BURRATA, MEL, ALECRIM, ALFACE ROMANA E AVELÃ | €17
ROASTED PUMPKIN SALAD WITH BURRATA, HONEY, ROSEMARY,  LETTUCE AND HAZELNUT

 
SALADA CAESAR DE PEITO DE FRANGO GRELHADO, ALFACE ROMANA, CROUTONS, PARMESÃO E CHERRY | €16
GRILLED CHICKEN CAESAR SALAD WITH ROMAINE LETTUCE, CROUTONS, PARMESAN AND CHERRY TOMATOES  

BRUSCHETTA DE CAMARÃO AO ALHO E PEPERONCINO DE CALÁBRIA, TOMATE S.MARZANO E MANJERICÃO | €11   
GARLIC SHRIMP BRUSCHETTA WITH CALABRIAN PEPERONCINO, S.MARZANO TOMATOES AND BASIL

CANNOLI DE PEPPERONI, ESPUMA DE PARMESÃO, PISTACHIO, RÚCULA, TOMATE E PESTO DE MANJERICÃO | €11    
PEPPERONI CANNOLI, PARMESAN FOAM, PISTACHE, ARUGULA, TOMATO AND BASIL PESTO

OVO NO FORNO, RICOTTA, NDUJA, COGUMELOS, TRUFA E ESPUMA DE GORGONZOLA | €13    
BAKED EGG, RICOTTA, NDUJA, MUSHROOMS, TRUFFLE AND GORGONZOLA FOAM

ANTIPASTO  ANTIPASTO  | €22 2/3 pax

Polenta, presunto de parma, salami, mortadella trufada, mozzarella, ricotta, taleggio e tomate soleado
Polenta, parma ham, salami, truffled mortadella, mozzarella, ricotta, taleggio and sun dried tomato

FORNO DE LENHA WOOD OVEN

LASANHA DE RAGU DE VITELA GRATINADA COM QUEIJO PROVOLONE | €15    
VEAL RAGÙ LASAGNA WITH PROVOLONE CHEESE

PIZZAS  
 
PATO & RADICCHIO  DUCK & RADICCHIO | €17
pato fumado, radicchio, ricotta, mozzarella fresca, tomate cherry, rúcula, soja, mel, trufa e parmesão
smoked duck , radicchio, ricotta, fresh mozzarella, tomato, arugula, soy, honey, truffle and parmesan 

PRESUNTO DE PARMA  PARMA HAM | €16
presunto de parma, rúcula, tomate soleado, manjericão, parmesão e pinhões tostados
parma ham, arugula, sun dried tomato, basil, parmesan and  roasted pine nuts

PEPPERONI  PEPPERONI  | €16
pepperoni, tomate, mozzarella, cogumelos, cebola balsâmica, ovo e manjericão 
pepperoni, tomato, mozzarella, mushrooms, balsamic onion, egg and basil 

JAVALI  WILD BOAR | €16
ragu de javali, creme de abóbora, cogumelos, bacon, parmesão e alecrim  
wild boar ragu, pumpkin mousse, mushrooms, bacon, parmesan and rosemary

DO MAR  FROM THE SEA | €19
camarão, carpaccio de polvo, tinta de choco, tártaro de tomate, mozzarella e  agrião  
shrimp, octopus carpaccio, cuttlefish ink, tomato tartare, mozzarella and watercress

   



FORNO DE LENHA WOOD OVEN

PIZZAS VEGETARIANAS VEGETARIAN
com opção vegan | vegan option available    
 
MARGHERITA  MARGHERITA | €13
tomate , manjericão, parmesão, mozzarella
tomato, basil, parmesan, mozzarella

BURRATA FUMADA  SMOKED BURRATA | €17
burrata fumada, pesto de pistachio, tomate, rúcula e manjericão
smoked burrata, pistachio pesto, tomato, arugula and basil

COGUMELOS & QUEIJO DE CABRA   MUSHROOMS & GOAT CHEESE | €16
cogumelos, queijo de cabra, ricotta, mozzarella, couve flor tostada, tomilho e pó de trufa
mushrooms, goat cheese, ricotta, mozzarella, roasted cauliflower, thyme and truffle powder

ALCACHOFRAS E ESPARGOS   ARTICHOKES & ASPARAGUS | €18
alcachofras, espargos, ricotta, mozzarella, pesto de tomate, espinafres e limão
artichokes, asparagus, ricotta, mozzarella, tomato pesto, spinach and lemon

CINCO QUEIJOS, FIGO E PÊRA  FIVE CHEESES, FIG AND PEAR | €16
ricotta, mozzarella, gorgonzola, parmesão, taleggio, figo seco, pêra, rúcula, avelãs e balsâmico 
ricotta, mozzarella, gorgonzola, parmesan, taleggio, dried figs, pear, arugula, hazelnuts and balsamic  

CAPRESE  CAPRESE | €14
mini-mozzarellas frescas, tomate cherry, orégãos, pesto, rúcula e folhas de manjericão 
fresh mini mozzarella, cherry tomato, oregano, pesto, arugula and basil leaves 

SOBREMESAS  DESSERT

TIRAMISÙ DE CARAMELO SALGADO, CACAU E AMENDOIM | €8
SALTED CARAMEL TIRAMISÙ WITH COCOA AND PEANUTS 

MOUSSE DE CHOCOLATE 70%, CREME DE FRANGELICO, BISCOITO E FUDGE DE AVELÃS | €8
70% CHOCOLATE MOUSSE, FRANGELICO  CREAM, HAZELNUT COOKIE AND  FUDGE
 
SEMIFRIO DE RICOTTA COM FIGO, LARANJA, CROCANTE DE ESPECIARIAS E AMENDOIM | €8
RICOTTA SEMIFREDDO WITH FIG, ORANGE. SPICES AND PEANUT

GELADO DE MASCARPONE & RUM, BISCOITO E CREME DE CAFÉ, CHIPS DE CHOCOLATE NEGRO  | €8
MASCARPONE & RUM ICE CREAM, COOKIE AND COFFEE CREAM, DARK CHOCOLATE CHIPS 

BOX DE 4 CORNETOS limão. tangerina e laranja. baunilha e café. chocolate e avelã  | €8
BOX WITH 4 ICE CREAM CONES  lemon. tangerine and orange. vanilla and coffee. chocolate and hazelnut  
 
GELADOS E SORVETES ICE CREAMS  | €4
chocolate . pistachio . avelã . baunilha. tangerina . limão. 
chocolate. pistachio. hazelnut. vanilla . tangerine . lemon

O restaurante disponibiliza uma sugestão de gratificação (5%), não sendo a mesma de carácter obrigatório.
Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente e por este inutilizado.
Os produtos alimentares uma vez escolhidos e servidos consideram-se comprados, não sendo permitidas trocas ou devoluções.
Todos os preços incluem IVA à taxa legal em vigor.  No momento em que realiza o pedido, por favor, informe o seu empregado de
mesa se sofre de alguma alergia ou intolerância alimentar.

The restaurant offers a suggested gratuity (5%), which is not mandatory.
No dish, food product or drink, can be charged if it is not requested by the customer.
Food products once chosen and served are considered to be purchased, exchanges or returns are not allowed.
All prices include VAT at the legal rate, When ordering, please inform your waiter if you have any food allergies or intolerances.  okrapizza



COCKTAILS    
ALTRO NEGRONI RUM DIPLOMÁTICO MANTUANO, CAMPARI, MARSALLA  €10

MARGARITA ON THE ROCK'S TEQUILA, COINTREAU, LIMA, AGAVE  €11

MINT JULEP WHISKEY, LIMA, MENTA, AÇÚCAR  €10

COSMOPOLITAN VODKA, COINTREAU, LIMA, ARANDO  €10

EXPRESSO MARTINI VODKA, LICOR DE CAFÉ, CAFÉ  €10

CLOVER CLUB GIN, FRAMBOESA, LIMA  €10 
MOSCOW MULE VODKA, LIMA, GINGER BEER  €10

PISCO SOUR PISCO, LIMA, AÇÚCAR, ANGOSTURA  €10 
APEROL SPRITZ APEROL, PROSECCO, ÁGUA COM GÁS  €10

DARK ‘N’ STORMY RUM DIPLOMÁTICO PLANAS E MANTUANO, GINGER BEER, LIMA E ANGOSTURA  €11

OKRA COLORS VODKA, COINTREAU, LIMA & FRUTA À ESCOLHA  €10

PASSION FRUIT MAI TAI  RUM,COINTREAU, LIMA, MARACUJÁ, ORGEAT  €11

OKRA ON FIRE TEQUILA, COINTREAU, LIMA, FRAMBOESA, MELANCIA, CHILLI PEPPER  €10

COCKTAILS S/ALCOOL ALCOHOL FREE

KI-A-BU MAÇÃ VERDE, CÔCO, LIMA  €7

SOMETHING ELSE FRAMBOESA, LARANJA, LIMA  €7

GOMBO MARACUJÁ, MELANCIA, LIMA  €7

ORIXA PÊSSEGO BRANCO, MANGA, MANJERICÃO, LIMA  €7

VINHO BRANCO WHITE WINE

TRINCA BOLOTAS Alentejo Branco  €5 | €20
PAPA FIGOS Douro Branco  €5.75 | €24 
VINHA GRANDE Douro Branco  €28  
DUQUE DE VISEU Dão Branco  €4.50 | €18 
QUINTA DOS CARVALHAIS ENCRUZADO Dão Branco  €10 | €43  
MORGADO STª CATHERINA Bucelas Branco  €35
CRASTO SUPERIOR Douro Branco  €33
VALLADO PRIMA Douro Branco  €25
REDOMA Douro Branco  €32
CEDRO DO NOVAL Douro Branco  €35
SOALHEIRO ALVARINHO Monção e Melgaço  €28
  

VINHO TINTO RED WINE
  
SOSSEGO Alentejo Tinto  €4.50 |  €17
REVELADO HERDADE DO PESO Alentejo  €32 
PAPA FIGOS Douro Tinto  €5.75 | €24 
VINHA GRANDE Douro Tinto  €28
CALLABRIGA Douro Tinto  €39
QUINTA DOS CARVALHAIS Dão Tinto  €6 | €24
CRASTO SUPERIOR Douro Tinto  €33
MEANDRO Douro Tinto  €35 
VALLADO Douro Tinto  €24 
REDOMA Douro Tinto  €47 
CEDRO DO NOVAL Douro Tinto  €33  

VINHO ROSÉ ROSÉ WINE
  
VINHA GRANDE Douro Rosé  €6.75 | €27  
QUINTA DOS CARVALHAIS Dão Rosé  €24
KYLIE MINOGUE SIGNATURE ROSÉ Provence  €26  

| GARRAFA bottle  COPO glass



 
ESPUMANTE E CHAMPAGNE SPARKLING WINE & CHAMPAGNE
 
GANCIA PROSECCO ESPUMANTE SECO   €6.25 | €25      
CODORNIU ORIGINAL  €24   
CODORNIU SELECCION RAVENTOS BRUT ROSÉ  €31
TAITTINGER BRUT RESERVE  €90
TAITTINGER BRUT PRESTIGE ROSÉ  €105    

VINHO DO PORTO PORT WINE

FERREIRA TAWNY  €4.5 
FERREIRA TAWNY 10 ANOS  €6.5              
FERREIRA RUBY  €4.5 
FERREIRA BRANCO   €4.5
FERREIRA BRANCO SECO  €5 
 

SANGRIAS 

VINHO BRANCO WHITE  €5.5 | €22                                  
VINHO TINTO RED  €5.5 | €22                                   
ESPUMANTE SPARKLING  €8 | €30
CHAMPAGNE Jarro  €65  

CERVEJAS BEERS
  
HEINEKEN  25Cls  €2.9
HEINEKEN  50Cls  €4.8
HEINEKEN 0.0%  25Cls  €2.9
GUINNESS Preta  44Cls  €4.9   
SIDRA Bandida do Pomar Maça | Frutos Vermelhos  33Cls  €3.5

DESTILADOS  SPIRITS
  
GRAPPA PROSECCO  €8
GRAPPA ENVELHECIDA  €8
GIN GREENALL'S  €8
GIN GREENALLS WILD BERRY  €8
GIN OPIHR  €10
GIN BLOOM  €10
GIN MARE  €14
GIN NORDÉS  €10
RUM DIPLOMÁTICO PLANAS | MANTUANO  €9
FINLANDIA VODKA  €8
WHISKY PIGS NOSE  €8
JACK DANIEL'S N7   €9
JACK DANIEL'S HONEY |  APPLE | FIRE  €9
JACK DANIEL'S GENTLEMEN JACK  €9
COGNAC HINE  €11
HERRADURA  €11
CHANCELLA Aguardente Velha  €7
FERREIRINHA Aguardente Velha de Vinho Verde  €7
LIMONCELLO  €6.5

ÁGUA & REFRIGERANTES  WATER & SOFT DRINKS
  
ÁGUA LUSO 50Cls | ÁGUA CASTELLO FINNA 25Cls  | ÁGUA CASTELLO  25Cls  €2.2
ÁGUA COM GÁS S. PELLEGRINO  50Cls  €4
LIMONADA LEMONADE  €2.5
REFRIGERANTES  33Cls  coca-cola. seven-up. ice-tea   €2.8

CAFÉ & CHÁS  COFFEE & TEA
  
 
 

| GARRAFA bottle  COPO glass

CAFÉ | DESCAFEINADO Lavazza   €1.75
CAPUCCINO €2.8
CHÁS menta. verde. camomila. preto   €2


